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Foie Gras de Canard, Chutney Mangue Safran, Pain Toaster
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‘Raviole Ouverte de Pate Fraiche Farce dé Crevette, Gambas Réties, Bisquie |.
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Pave de Cuissot: de Cerf, Patate Douce Legumes Rotis
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Entremet Chocolat Blanc Vanille et Yuzu, Sorbet Noix de Coco
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Cgupe de Champ%gne Devaux . . . b
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Menu 75€ par Personnes
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-k e dw % Rour Toute Réservation merci de Nous Contacter e
Auberge de la croix Blanche, 45240 Marcilly en villette
0238471489 / reservation@aubergedelacroixblanche.fr--
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